FAMILLE ARBEAU

VIGNERONS EN SUD-OUEST DEPUIS 1878

DIANE

VIN DE FRANCE ROSE

Producteur : Famille Arbeau
Superficie : 70 ha

Age des vignes : 25 ans

Cépages : 50% Syrah, 50% Syrah

Terroir : Coteaux argilo-calcaires vallonnés

VINIFICATION

Rosé de pressurage, vinification & basse température.

DEGUSTATION

Ce vin rosé, d'une robe rose péle, au reflet brillant, révele des arémes de
petits fruits rouges. En bouche, aprés une attaque nerveuse, on retrouve
les fruits sur une finale plus douce.

Frais, entre 10°C et 12°C maximum.

Ce vin accompagne remarquablement les crudités et les poissons.

Ce vin est apprécié jeune.

CONDITIONNEMENT
Bouteille : ECOVA Bordelaise blanche
Bouchon : Technique 44/24

REMARQUES

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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